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• 200 g Oliven, schwarz, trocken eingelegt
• 3 EL   FeinTextur
• 100 g Gemüsefond
• 50 g Sonnenblumenöl
• 1 TL Salz
• 1/2 TL Knoblauch, getrocknet
• 1 Spritzer ApfelSüße
• 1/2 Limette, ausgepresst

Zutaten

5 MIN 10 Portionen 50 kcal / 
Portion

Vegan Glutenfrei Lactosefrei Low Carb

1.  Alle Zutaten mit einem Stabmixer 1 Minute
auf höchster Stufe mixen.

2.  Dann abfüllen und kaltstellen.




